Apéritif et mises en bouche

§

Crépes soufflées pommes, raisins et foie gras — petite salade
Ou
Noix de Saint-Jacques au jus de homard et brunoise de legumes
£
Ro6ti de dinde farci sauce cognac et champignons des bois
Ou
Magret de canard aux framboises
§

Café gourmand de féte

(Mini bOche brownies caramel et coeur d'airelles,
mini coeur a la mousse de citron,

crumble ananas et mangue)

Prix : 20 €/personne (apéritif et mises en bouche, entrée, plat et café)

Réservation souhaitée pour le vendredi 30 novembre 2018 en précisant le
choix des plats. 3

Possibilité de plats a emporter sur commande.



