ECOLE

5t FRANCOIS

enus du mois de décembre 2019

@

DE SALES

SERVICE AUX
PERSOMNMNES

COLLECTIVITES
RESTAURATION

069/66.56.50

Restaurant ouvert a partiv de 171450
Résgervation soubhiaitée, au plusg tard, 2 jours avant Ce jour

Aiv de salade )

Potage du jour: 1€ Plat:3,50€ Dessertdujour:1,50€ Potage +accompagnements :2.50€

Salade de féta composée

Croque « Reblochon »

Quiche aux poireaux, chévre et noix
Potage « XL » et ses accompagnements

gﬂr (7 ] tﬂpﬂs (mardi) Plat: 5€  Café gourmand: 1.50€

Croquettes au fromage

Cassolette de poissons

Boulets liégeois et carottes

Tajine poulet pruneaux et olives
Roulade jambon, concombre et boursin
Brushetta ketchup, ceuf

CAFE GOURMAND :
“ Blche vanille
Tartelette lemon curd
Mini bounty

7“"[9 d/hétes (jeudi) Potage, plat et dessert : 6€

05 décembre Soupe julienne, risotto de poulet, choux a la creme
12 décembre Potage potimarron, filet de pintade sauce aux champignons, gratin dauphinois, café gourmand



Restauvant didactique e

ENTREES 4,00€
% Fondus au fromage (2 piéces)
Fondus aux crevettes (2 piéces)
Duo de fondus fromage et crevettes (1 de chaque)
Scampi a la biere et aux chicons
Toast au chevre et compotée d’oignons

PLATS 6€

% Jambon grillé
O sauce au miel, frites
o sauce aux champignons, frites
Filet de sole sauce aux crevettes, tagliatelles
Roti de dinde farci aux fruits de saison, croquettes
Pates d’automne aux champignons et salsifis
Cannellonis ricotta et épinards
Salade de patates douces et chaussons a la féta
Pommes de terre farcies fagon tartiflette, salade

DESSERTS 2€
Dessert du jour
Café gourmand 3€

Toutes nos entrées peuvent étre servies en plat moyennant 1 euro supplémentaire.

/e .
? d Jtﬂlie (vendredi) Potage, plat et dessert 6€

Pizza Hawaienne (base, jambon, ananas)

Pizza margherita (base, champignons, jambon, mozzarella)

Pizza 3 fromages (base, gorgonzola, mozzarella, parmesan)

Pizza 4 saisons (base, champignons, olives, coeur d’artichaut, mozzarella, basilic)

06 décembre
Potage minestrone
Pizza du jour : pizza Lyonnaise (base tomates, mozarella, rosette de Lyon, champignons)
Dessert : dame blanche



