
Organisation des études 
 
 
 

1ÈRE PHASE  
1ère année commune d’observation  

SECTEURS 

Services Aux Personnes Hôtellerie-Alimentation Industrie 

2ème année d’études 
 

Attestation 

 

 

2ÈME PHASE 

GROUPES 

Services Sociaux et Familiaux Restauration 

3ème et 4ème années d’études 

Stages de découverte   

 

3ÈME PHASE  
METIERS 

Aide Ménager(e) Titres-Services 
 

Assistant(e) Logistique- Milieux  
de Soins et Collectivités 

1er Commis de Cuisine 
Commis de Cuisine de Collectivité 
Agent de Fabrication Alimentaire 

Opérateur de 
Production en 

Industrie 
Alimentaire 

 

 

 

 

                      Qualification                                   Attestation de compétences 

Uniquement 
en alternance 

Des épreuves de qualification 

Stages : 6 semaines Alternance 

possible 

Stages : 3 semaines 


